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О.00
2052 1055 941 36 20 314 422 736 482 443 925 201 190 391 0 0 0

ОУД учебные предметы 1316 585 704 27 0 188 266 454 317 296 613 136 113 249 0 0 0

ОУД.01 Русский язык 3э 78 39 36 3 0 17 23 40 38 0 38 0 0 0 0 0 0

ОУД.02 Литература 4э 207 103 101 3 0 33 52 85 68 54 122 0 0 0 0 0 0

ОУД.03 Иностранный язык 6э 171 102 66 3 0 0 0 0 33 40 73 51 47 98 0 0 0

ОУД.04 Математика 4э 285 170 109 6 0 56 69 125 68 92 160 0 0 0 0 0 0

ОУД.05 История 5э 171 85 82 4 0 30 30 60 34 26 60 51 0 51 0 0 0

ОУД.06 Физическая культура 6дз 222 1 219 2 0 34 38 72 41 49 90 34 26 60 0 0 0

ОУД.07
2дз 72 32 38 2 0 18 54 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.08 Астрономия 6дз 40 18 20 2 0 0 0 0 0 0 0 0 40 40 0 0 0

ОУД.15 Родная литература 4дз 70 35 33 2 0 0 0 0 35 35 70 0 0 0 0 0 0

Учебный план
программы подготовки специалистов среднего звена

по специальности 43.01.09 Повар, кондитер
Квалификации: Повар, кондитер 

Группа 20-03

Наименование циклов, 
дисциплин, 

профессиональных 
модулей, МДК, практик

Формы 
промежут

очной 
аттестаци

и

Объем образовательной программы в 
акаднмических часах
Работа обучающихся во 

взаимодействии с 
преподавателем

всего за 
1 курс      

      40 
нед

всего за 
2 курс     

       40 
нед          

 

всего за 
3 курс      

      40 
нед

всего за 4 
курс           

 39 нед

1 2 3 6 7 8

Общеобразовательный 
цикл

Основы безопасности 
жизнедеятельности 



ОУД Профильные предметы 736 470 237 9 20 126 156 282 165 147 312 65 77 142 0 0 0

ОУД.08 Экономика 4э 178 89 86 3 0 41 67 108 35 35 70 0 0 0 0 0 0

ОУД.10 Химия 4э,6э 387 268 96 3 20 51 51 102 80 63 143 65 77 142 0 0 0



ОУД.12 Биология 4э 171 113 55 3 34 38 72 50 49 99 0 0 0 0 0 0
ОП.00

488 224 206 20 38 91 19 110 53 29 82 0 80 80 164 52 216

ОП.01

2дз 38 25 11 2 0 19 19 38 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.02

4дз 82 44 24 2 12 0 0 0 53 29 82 0 0 0 0 0 0

ОП.03
1дз 38 25 11 2 0 38 0 38 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.04

7дз 38 20 12 2 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 38 0 38

ОП.05
1дз 34 24 8 2 0 34 0 34 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.06 Охрана труда 7дз 38 21 10 2 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 38 0 38

ОП. 07

7дз 38 5 27 2 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 38 0 38

ОП. 08 6дз 38 16 20 2 0 0 0 0 0 0 0 0 38 38 0 0 0

Оп.09 Физическая культура 6дз 42 4 33 2 3 0 0 0 0 0 0 0 42 42 0 0 0

Оп.10
8дз 102 40 50 2 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 50 52 102

П.00 Профессиональный цикл 3112 642 2347 35 88 207 387 594 77 356 433 411 558 969 448 668 1116
ПМ.00 Профессиональные модули 1072 642 319 23 88 207 237 444 77 26 103 99 114 213 94 218 312
УП.00 Учебная практика 678 0 672 6 0 0 150 150 0 150 150 42 162 204 90 84 174

Общепрофессиональн
ый цикл

Основы микробиологии, 
физиологии питания, 
санитарии и гигиены

Основы товароведения 
продовольственных 
товаров

Техническое оснащение и 
организация рабочего 
места

Экономические и 
правовые основы 
производственной 
деятельности

Основы калькуляции и 
учета

Иностранный язык в 
профессиональной 
деятельности

Безопасность 
жизнедеятельности

Основы 
предпринимательсткой 
деятельности



ПП.00
1362 0 1356 6 0 0 0 0 0 180 180 270 282 552 264 366 630

ПМ.01 8э комп

194 115 75 4 0 94 100 194 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.01.01 1дз

47 29 16 2 0 47 0 47 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК 01.02 2дз

147 86 59 2 0 47 100 147 0 0 0 0 0 0 0 0 0

УП.01 Учебная практика 8дз ком 150 0 150 0 0 0 150 150 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ПП.01 8дз ком
366 0 366 0 0 0 0 0 0 180 180 186 0 186 0 0 0

ПМ.02 8э комп

306 188 104 6 8 113 137 250 30 26 56 0 0 0 0 0 0

МДК.02.01 1дз

47 29 16 2 0 47 0 47 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК 02.02 4дз

259 159 88 4 8 66 137 203 30 26 56 0 0 0 0 0 0

УП.02 Учебная практика 8дз ком 150 0 150 0 0 0 0 0 0 150 150 0 0 0 0 0 0

ПП.02 8дз ком
366 0 366 0 0 0 0 0 0 0 0 84 282 366 0 0 0

Производственная 
практика

Приготовление и 
подготовка к реализации 
полуфабрикатов для 
блюд, кулинарных 
изделий разнообразного 
ассортимента

Организация 
приготовления, 
подготовки к реализации и 
хранения кулинарных 
полуфабрикатов

Процессы приготовления 
подготовки к реализации 
кулинарных 
полуфабрикатов

Производственная 
практика 

Приготовление, 
оформление и 
подготовка к реализации 
горячих блюд, 
кулинарных изделий, 
закусок разнообразного 
ассортимента

Организация 
приготовления, 
подготовки к реализации 
презентации  горячих 
блюд, кулинарных 
изделий, закусок 

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
презентации  горячих 
блюд, кулинарных 
изделий, закусок 

Производственная 
практика



ПМ.03 8э комп

146 94 32 4 16 0 0 0 47 0 47 99 0 99 0 0 0

МДК.03.01 4дз

47 26 11 2 8 0 0 0 47 0 47 0 0 0 0 0 0

МДК 03.02 5дз

99 68 21 2 8 0 0 0 0 0 0 99 0 99 0 0 0

УП.03 Учебная практика 8дз ком 150 0 150 0 0 0 0 0 0 0 0 42 108 150 0 0 0

ПП.03 8дз ком
186 0 186 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 186 0 186

ПМ.04 8э комп

114 64 22 4 24 0 0 0 0 0 0 0 114 114 0 0 0

МДК.04.01 6дз

47 31 6 2 8 0 0 0 0 0 0 0 47 47 0 0 0

МДК 04.02 6дз

67 33 16 2 16 0 0 0 0 0 0 0 67 67 0 0 0

УП.04 Учебная практика 8дз ком 78 0 78 0 0 0 0 0 0 0 0 0 54 54 24 0 24

ПП.04 8дз ком
78 0 78 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 78 0 78

Приготовление, 
оформление и 
подготовка к реализации 
холодных блюд, 
кулинарных изделий, 
закусок разнообразного 
ассортимента

Организация 
приготовления, 
подготовки к реализациии 
презентации  холодных 
блюд, кулинарных 
изделий, закусок 

Процессы приготовления, 
подготовки к реализациии 
презентации  холодных 
блюд, кулинарных 
изделий, закусок 

Производственная 
практика 

Приготовление, 
оформление и 
подготовка к реализации 
холодных и горячих 
сладких блюд, десертов, 
напитков 
разнообразного 
ассортимента

Организация 
приготовления, 
подготовки к реализациии 
горячих и холодных  
сладких блюд, десертов, 
напитков  

Процессы приготовления, 
подготовки к реализациии 
горячих и   холодных 
сладких блюд, десертов, 
напитков

Производственная 
практика 



ПМ.05 8э комп

312 181 86 5 40 0 0 0 0 0 0 0 0 0 94 218 312

МДК.05.01 7дз

47 29 8 2 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 47 0 47

МДК 05.02 8э

265 152 78 3 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 47 218 265

УП 05 Учебная практика 8дз ком 150 0 144 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 66 84 150
ПП.05 8дз ком

366 0 360 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 366 366

ПА
91

Г(И)А 72 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72 72

Всего 5724 1921 3566 91 146 612 828 1440 612 828 1440 612 828 1440 612 792 1404

17 18.8 35.8 17 13.8 30.8 8.3 10.7 19 7.2 9.5 16.7

0 4.2 4.2 0 4.2 4.2 1.2 4.5 5.7 2.5 2.3 4.8

0 0 0 0 5 5 7.5 7.8 15.3 7.3 10.2 17.5

Экзамены 0 1 1 1 5 6 1 3 4 0 2 2

Дифф. зачеты 4 3 7 1 2 3 0 7 7 4 3 7

Зачеты

Приготовление, 
оформление и 
подготовка к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий  
разнообразного 
ассортимента

Организация 
приготовления, 
подготовки к реализациии 
презентации  
хлебобулочных , мучных 
кондитерких изделий 

Процессы приготовления, 
подготовки к реализациии 
хлебобулочных , мучных 
кондитерких изделий 

Производственная 
практика

Промежуточная 
аттестация

Государственная 
(итоговая) аттестация

В
се

го
Дисциплин и 
МДК

Учебной 
практики

Производств
енная 
практики 
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